BEST PAN

* “The world’s best pan” according to VKD,
largest German Chefs Association

AMT UZIVATELSKA PRIRUCKA - GRATULUJEME!

Stali jste se majitelem nadoby ze série nejlepsich panvi na svété, které doporucuji
profesiondlové. Pfispravném pouZivani a dodrZovani pfilozeného navodu si mizete po
velmi dlouhou dobu uZivat funkénost a vyhody hrncl a panvi AMT.

DOPORUCENO:

Euro-Toques WACS VKD
European Union of Chefs World Association of Chefs Societies German Chefs Association

B Official outfitter of the German National Culinary



Induktion
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NAVOD NA POUZITi HRNCO A PANVI AMT:

Pfed prvnim pouZitim nadoby odstrarite obal a nalepku ze
spodni ¢asti nadoby.

Nadobi omyjte saponatem na nadobi a poté otfete dosucha.
Nedoporucuje se pouzivat silné Cistici prostiedky, kartace
nebo drsné draténky.

Pénev polozte na vhodnou velikost varné zény a to tak, ze
stiedni ¢ast varné zony by méla odpovidat velikosti dna panve.
Vyse uvedené pfispiva k efektivni spotiebé energie a v pfipadé
panvi a hrncl uréeného pro indukéni sporaky (symbol indukce je
na obalu nadobi) je to dileZité, protoZe nejsou-li spravné
prizplisobeny velikosti, sporak miize nereagovat na dno nadoby.

Pozndmka: Pfi pouZivani produktd AMT na sklokeramickych
varnych deskach byste se méli rozhodné vyhybat premistovani
ndadobi piimo po povrchu varné desky. Nadobu vidy zvednéte,
abyste ji premistili na varné desce. Nepiemistujte nadobi
umisténé piimo na sklenéném povrchu indukéniho/elektrického
sporaku, protoZe se mGze poskrabat povrch varné desky.

Nédoba by se méla zahfivat na vysokou teplotu po dobu asi 1-2
minuty. Doporucuje se pouZivat rukojeti nebo chriapky, protoze
nadoby mohou byt velmi horké. Pro kontrolu, zda je panev spravné
nahfata, dejte na jeji okraj trochu vody. Pokud je nddoba spravné
zahfata budou viditelné vzduchové bubliny. Panve a hrnce AMT
rovnomérné rozvadéji teplo po celém povrchu produktu.
Doporucuje se pouZzit vysokou teplotu pouze k zahfati panve, poté
teplotu sniZte na stfedni nebo nizkou. Maximalni doba ohfevu by
neméla presahnout 5 minut. N&dobu nepfehfivejte, protoze pfilis
dlouhé udrzovani vysoké teploty mize poskodit nepfilnavy povlak.
Také nenechavejte panev na sporaku bez dozoru a nenechavejte ji
préazdnou (bez obsahu) na sporéku, kdy? je zapnuty.

Pozor! Zahfata nadoba je velmi horkd! Nedotykejte se horké panve
bez rukavic / vhodné ochrany.

Vyrobce nadobi AMT poskytuje ve standardni kolekci nadobi (kromé
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Nepfilnavy povlak LOTAN® je vhodny ke smaZeni, vafeni a
peéeni bez pouZiti oleje/tuku. Pokud se rozhodnete pouZit
tuk, olej, sprejovy olej atd., ujistéte se, Ze jsou vhodné ke
smazeni. Tuky a oleje maji rizné koufové body. Méla by

se snizit teplota, kdy? se z tuk( v nddobé zaéne koufit nebo
kdy? ucitite pfehfaty olej. Stupné ohfevu riznych tuki a oleja:
Maslo a margarin Ize zahfat jen na teplotu kolem 160 °C, a
proto jsou vhodné pouze pro jidla vafend pfi nizké teploté,
jako jsou smazena vejce nebo palacinky.

Pfepusténé maslo Ize zahfat na 200 °C, oleje jako slunecnicovy
olej Ize zahtat na teplotu pfiblizné 200 °C — 220 °C.

Jsou vhodné pro stfedni stupné ohfevu, pro jidla, jako

jsou smazené brambory a obalovand jidla.

Oleje lisované za studena (napf. olivovy olej), dietni tuky

a dietni margariny obvykle nejsou vhodné ke smazeni. Vénujte
prosim zvlastni pozornost informacim poskytovanym

jejich vyrobci.

Po pouziti nadoby je tfeba ji nechat pfed mytim vychladnout,
aby nedoslo k nahlé zméné teploty.

Pro vafeni, peceni a smazeni lze pouzivat pfislusenstvi, do-
poruuje se vsak pouzivat pfedméty vyrobené z mékkych
materiall jako silikon, dfevo, nylon. Nepouzivejte kovové
nebo keramické néstroje a nastroje s ostrymi hroty.

Nédobi AMT Ize pouZivat v troubé s drzaky (kromé nadobi s
odnimatelnymi drzaky) p¥i maximalni teploté do 240 °C. PFi
vyjimani nddoby z trouby pouZivejte vidy chiiapku, drzaky se
Vv troubé také zahtivaji .

Pozor: maximalni teplota pro odnimatelné drzaky v troubé je
140 °C. Odepnéte drzak, chcete-li nadobu pouzit

v troubé pfi teploté vyssi nez 140 °C. Pro nadobi bez rukojeti
nebo s nerezovymi rukojetmi je maximélni teplota 260°C.
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pro indukéni sporaky*) 25letou zaruku na rovnost dna nadobi a 3letou zaruku na povrch
a rukojeti. *Na nadobi uréené pro indukéni sporaky vyrobce poskytuje 3letou zaruku na
vSechny prvky nadobi.

Skladovani a udrzba:

Nédobi je tfeba po kazdém pouZiti dikladné umyt a odstranit zbytky jidla. Produkty AMT ,The World‘s Best Pan” jsou vhodné do my¢ky
nadobi. Pozndmka: Kaly, které se po umyti v my¢ce nadobi objevi na vnéjsi strané dna nadobi, jsou pfirozenym jevem, ktery je vysledkem
chemické reakce s alkdliemi, které se ¢asto pouZivaji v tabletdch do mycek nadobi a neovliviiuje vlastnosti nadobi. K odstranéni necistot je
nejlepsi poutzit Cistici mléko nebo sapondty s obsahem kyseliny citrénové a/nebo kyseliny octové a myt ru¢né. Je-li nadobi uloZeno na sobg,
je vhodné mezi nadobi vloZit papirovou utérku nebo podlozku pro panve ,,AMT Pan Protector”, aby nedo$lo k poskrabani.

Zaruka se na vady zp( é pouzivanim nadobi v rozporu s jeho zamyslenym pouZitim a/nebo v rozporu s vyse
uvedenym navodem. Zaruka se nevztahuje zejména na:

 piehiati panve v dasledku udrzovani pfilis dlouho vysoké teploty. KdyZ se nadoba piehfeje, nepfilnavy povlak méni barvu a
pomalu ztraci své vlastnosti.

 fezy a $krabance v dUsledku poufZiti ostrych néstroji na povrchu nadoby. Ostré Fezy na povrchu mohou sniZit antiadhezni
vlastnosti nadob.

Nedodrzeni doporuéeni vyplyvajicich z vy$e uvedenych pokyn(, jakoZ i pouZivani nadobi v rozporu s
ucelem, ke kterému je urceno, bude mit za nasledek, Zze k reklamacim nebude pfihlizeno. Dékujeme a
prejeme radost z vafeni s AMT!
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